Q‘\a\ Sai“ﬂg 0

TSC GROUP

Yrag,

Catering ,,FULL SERVICE"” an der deutschen Kiste

Bei unserem Catering ,FULL SERVICE" brauchen Sie sich um nichts kimmermn. Sie w&hlen nur aus unseren unten aufgefihrten Angebo-
ten aus und unser Cateringteam bereitet die Speisen an Bord frisch zu.
Bitte beachten Sie, dass Sie bei der Kabinenbelegung das Cateringpersonal mit einplanen.

Anreisetag

Am Anreisetag bieten wir Ihnen zur Einstimmung  auf Ihren Segeltérmn nachfolgende Buffets/Platten.
Die verschiedenen Platten werden am Anreisetag zwischen 20.00 Uhr und 21.30 Uhr serviert und verstehen sich als vollsténdige Mahl-
zeit.

Nr. Bezeichnung Preis p. P.
BegriiBung an Bord €400
ATl Bei Ankunft an Bord erhalten Sie zur BegriBung einen Genever oder ein Glas Sekt, verounden mit
einer kleinen Koéstlichkeit
Maritime Fischplatte €19,50
AT2 bestehend aus Friesischen SpezialitGten (u. a. Matjeshering, Ré&ucherfisch, Muscheln und Lachs),
dazu reichlich Baguette und Schwarzbrot mit Kréuterbutter
Rustikales Buffet €22,50

AT3 bestehend aus verschiedenen Fisch- und Fleischsorten, K&seplatte und verschiedenen Salaten,
dazu reichlich Baguette mit Kréuterbutter

Zz9l. Servicekosten Cateringpersonal bis 20 Personen € 65,00 // bis 36 Personen € 85,00

Folgetag/e

Fur Ihre folgenden Tage an Bord haben Sie die Auswahl zwischen einer Halb- und Vollpension. Anbei finden Sie eine Bestellliste, auf
der Sie die gewunschten Verpflegungsvarianten und die entsprechenden Gerichte ankreuzen kdnnen. Das FrihstUck besteht bei
jeder Variante und braucht nicht extra eingetragen werden.

Halbpension

Die Halbpension besteht aus einem reichhaltigen Frihstick und einem stérkenden Mittagsimbiss.

Frihstiick: verschiedene Brotsorten und Brdtchen, verschiedene Wurst- und Kdésesorten, Ei, versch. Marmeladensorten, MUsli, Milch,
Orangensaft, Kaffee / Tee.

Der Mittagsimbiss kann bestehen aus: einem deftigen Erbseneintopf, knackigem Salat mit Hihnerbrustfilet, kr&ftige, ungarische Gu-
laschsuppe u. v. m.
Alle Gerichte abgestimmt auf Allergiker, Vegetarier, Veganer & Diabetiker.

Preis € 15,00 p. P.

Vollpension

Die Vollpension besteht aus einem reichhaltigen Friihstiick (siehe Halbpension) , einem Mittagsimbiss (siehe Halbpension) und aus
einem warmen Gericht am Abend. Aus den folgenden Vorschi&igen kénnen Sie pro Tag eine Variation wdhlen.

NETRAY

Nr. Bezeichnung Preis p. P.
VP01 Klipper-Menii €39,50
Vorspeise Meeresfrichtesalat
Hauptgang Norddeutsche FischspezialitGten
Nachtisch Vanillepudding nach GroBmutters Art
VP 02 Schoner- Menii €39.50
Vorspeise Tomate Morzarella
Hauptgang Rouladen ,Skipper Art*, Gemuse der Saison und Salzkartoffeln
Nachtisch Kdaseplatte
VP 03 Brigantinen-Menii € 39,50
Vorspeise Bruschetta
Hauptgang FleischspieBe in einer pikanten Sauce, Reis und Salat
Nachtisch Obstsalat
VP 04 Rahsegler-Menii €39.50
Vorspeise Suppe nach Art des Schiffes
Hauptgang Gefullte Hidhnchenbrust in Rohmsauce, Spdtzle und Gemuse der Saison
Nachtisch Schokoladenpudding mit Vanillesauce
VP 05 Buffet Fehmarn Internationale K&seauswahl, Fischplatte mit Variationen verschiedener Réu- € 39,50

cherfische, ofenfrisches Baguette, Brotauswahl mit Kréuterbutter und / oder
Knoblauchbutter, gebratener Lachs mit Dill-lRahm-Sauce

Basmatireis, Geschnetzeltes ,ZUricher Art", Kartoffel-Gratin, Kartoffelsalat,
Bunter Sommersalat mit Dressing, Dessert

Alle Gerichte gern auch abgestimmt auf Allergiker, Vegetarier, Veganer u. Diabetiker
Zwischendurch Kaffee/Tee und Gebdck

Zuzuglich Servicekosten Catering

bis 20 Personen € 145,00 // bis 36 Personen € 195,00

Die Servicekosten Catering fallen pro Tag an und beinhalten die Vorbereitung, Zubereitung und das Eindecken an Bord.



