


TSC- CATERING uND SERVICEANGEBOTE

Neben der Schiffsmiete mdchten wir IThnen gerne unse ren CATERING Service
und weitere SERVICEANngebote vorstellen.

TSC -SERVICEANngebote sind TSC - CATERING Angebote sind
Bettwasche * Catering MEDIUM Service
Musiker an Bord e Catering FULL Service
Transfer

TSC -SERVICEANngebote

Bettwasche

Auf unseren Schiffen sind Kopfkissen, Kopfkissenbez ug und ein Bettlaken vorhanden. In der Regel
bringen Sie einen Schlafsack oder eine Zudecke mit. Sie kdnnen aber auch bei uns eine Zudecke
mieten: €14,00 p. P.,

Bitte beachten Sie, dass an Bord folgender Schiffe eine Zudecke samt Bezug vorhanden ist und dort
keine mitgebracht werden muss:,,  Bisschop van Arkel “und, Koh-i-Noor *“.

Musiker

Sie mdchten eine musikalische Untermalung wahrend | hres Segeltdrns haben? Wir vermitteln Thnen gern

verschiedene Musiker. Beispielsweise das erfolgreic  he Musikerduo “Hein & Kuddel”. Sie haben in ihrem
ausfihrlichen Repoirtaire alles was das Herz begehr t — von Deutschen Schlagern Gber Seemannslieder
bis hin zu Rock & Pop. Preis: Nach Ricksprache erstellen wir lhnen gerne  in Angebot.

Transfer

Wir organisieren Ihnen gern lhre Hin- und Riickfahrt ~ bzw. machen Ihnen Angebote (ber einen Bus- oder
Bahntransfer. Hierzu benétigen wir nur lhre Gruppen  groRe, lhren Wunschtermin und Wohnort. Beim
gemeinsamen Transfer kdnnen Sie erheblich sparen.

TSC - CATERING Angebote

Auf den folgenden Seiten stellen wir Ihnen unsere z ~ wei CATERING — VARIANTEN vor:

Catering MEDIUM SERVICE
Catering FULL SERVICE



Catering ,MEDIUM SERVICE' an der Deutschen Kuste

... fr Schulen, Jugendgruppen, Clubs/Vereine, Famili en/Freunde
3 % ErmaRigung auf den Gesamtpreis

Hier bieten wir lhnen einen Nachlass in Hohe von 3% an - wenn das Schiff und die Verpflegung
zusammen gebucht werden. Oder haben Sie lhr Schiff s chon gebucht und hatten nun gern dieses

Programm inklusive der 3 % ErmaRigung? Dann kdnnen Si e auch dieses noch im Nachhinein
buchen.

SO FUNKTIONIERT DIESEEROGRAMM

Aus unserem Katalog suchen Sie sich IHR Wunschschiff aus und wir sagen lhnen, ob dieses noch
verflgbar ist. Aus der unten stehenden Verpflegungsiibe rsicht suchen Sie sich nun IHREVerpflegung
heraus. Sie wahlen zwischen einer Halbpension (Friihs  tlick und Mittagslunch) bzw. einer Vollpension
(Fruhstick, Mittagslunch, Abendessen). Hierbei berechn en wir lhnen einen  Pro-Person-Preis.
Anhand des riickseitigen Speiseplans/Bestellliste kon  nen Sie sich lhre Verpflegung zusammenstellen.

Sie senden uns dann den beigefligten Speiseplan/Bestel lliste ausgefullt an uns zurlick. Wir besorgen
dann die Lebensmittel fur Sie, bringen Ihnen diese a n das Schiff und Sie erhalten einen
Zubereitungsplan an Bord. Winschen Sie einen Koch, der die Verpflegung zubereitet, so

organisieren wir dies auch gerne fur Sie.

Zeitraum Wochenende Kurzwoche Woche
Halbpension; €29,00p.P.* 1 € 45,00 p. P. € 65,00 p. P.
Vollpension: €3900p.P.*1 € 65,00 p. P. €89,00 p. P.
Kosten Koch € 350,00 € 700,00 € 980,00
(falls gewiinscht) (bis 16 Personen) (bis 16 Personen) (bis 16 Personen)
Servicekraft * 2 €225,00 € 450,00 € 600,00

*1 ab 16 Personen. Fur kleinere Gruppen: Preise auf A nfrage.
*2 ab 17 Personen bei Buchung eines Kochs obligatorisch

BERECHNUNGSBEISPIEL

Berechnungsbeispiel einer 5 Tage Schulfahrt fir das Sc  hiff WYTSKE EELKJE’ in der Hochsaison.
(Nebensaison 10% Nachlass auf den Schiffspreis):

Schiffsmiete (laut Preisliste ,Kurzwoche’ in der  Ostsee) € 3.020,00
Vollpension € 65,00 x 24 Personen (angenommene Grupp engréile) € 1.560,00

Gesamtpreis € 4.580,00
Nachlass 3 % auf den Gesamtpreis € 137,40
Sonderpreis € 4.442,60

Bei einer Gruppengréf3e von 24 Personen ergibt sich e in p. Person Preisvon: € 185,11

DIE VERPFLEGUNG BEGINNT.

Verpflegung / Zeitraum Wochenende Kurzwoche Woche
. . . ... mit Frihsttick, ... mit Mittagessen, ... mit Mittagessen,
Die Halbpension beginnt... Samstag Montag Mo. 0. Sa
Die Volloension beainnt ... mit Abendessen, ... mit Mittagessen, ... mit Mittagessen,
P 9 Freitag Montag Mo. o. Sa.
Halb-/Vollpension bei i ... mit Frihsttick,

.. mit Frihstiick, Montag

Vorubernachtung Mo. o. Sa.

ZUSATZLICH BIETEN WIRNEN bei einer Vorilbernachtung folgenden Service an: Fir einen p. P. Preis
von € 5,00 erhalten Sie am ersten Morgen ein Frihsti  ck.

Bitte beachten Sie : Die Getranke sind NICHTim pro Personen Verpflegungspreis enthalten.

Die Bestellliste finden Sie auf der folgenden Seite



Bestellliste fur Catering MEDIUM SERVICE

Reisenummer:

an der Deutsc hen Kiiste

Schiff:

Gebuchte Personen:

Die gebuchte Personenanzahl kénnen Sie bis 10 Tage

Fruhstiick

Kaffee

Schwarzer Tee
Friichtetee
Pfefferminztee
Milch

Kakaopulver
Cornflakes
Erdbeermarmelade
Kirschmarmelade
Aprikosenmarmelade
Nutella

Honig

Eier

Kéase

Wurst

Mittagessen

Sauerkrautsuppe mit Wiirstchen
Gemusesuppe

Kartoffelsuppe

Gulaschsuppe

Tomatensuppe mit gerdst. Brotwirfeln
Broccolicremsuppe mit Putenstreifen
Chili Con Carne

Bunter Kartoffelsalat mit Wirstchen
Bunter Nudelsalat mit Broten
Eiersalat mit Brot

Pellkartoffeln mit Quark

Strammer Max

Bauernfruhstiick

Ruhreier mit Speck auf Brot

Abendessen

Nudelgerichte
Spaghetti Bolognese u. Tomatensalat

Spaghetti Carbonara (Speck, Eier, Sahnesauce)
Spaghetti Matricina (Speck, Tomaten, Zwiebeln)

Spaghetti ,,Surprise”
Porree-Schinken-Nudeltopf

Vegetarische Gerichte
Nudel-Eier-Pfanne

Spaghetti Napoli (Tomatensauce) u. Salat
Penne mit Tomaten-Paprikasauce u. Salat

Gemusenudeln
Rohkostteller mit Ei
Geflllte Eier in Tomatensauce u. Reis

vor Reisebeginn nach oben erganzen.

Fleischgerichte
Paprikarahmgulasch mit Nudeln

oder mit Kartoffeln
Geschnetzeltes ,Zuricher Art* mit Spatzle und Eisb  ergsalat
Wiener Schnitzel auf Gemduserisotto
Wiener Schnitzel mit Kartoffeln und Salat
Bratwurst mit Kartoffelbrei und Gemise
Putengeschnetzeltes ,Indisch* mit Reis und Salat
Deftiges Putengulasch mit Kartoffeln

oder mit Nudeln

Hahnchengeschnetzeltes ,Pomodori* mit Reis
Frikadellen mit Béchamelkartoffeln und Tomatensauc e
Cevapcici mit Djuvecreis und Salat
Chili Con Carne mit Reise
Hackfleisch-Paprika-Pfanne m. Kartoffeln
Hackballchen in Tomatensauce mit Kartoffelpiree
Schweizer Hackbraten, Bratkartoffeln und Tomatens alat

Hamburger
oder Cheeseburger

Desserts

Milchreis mit Apfelmus
Vanillepudding mit Streusel
Schokoladenpudding
Fruchtjoghurt

Obstquark

Kirschquark

Apfelmus

Frischer Obstsalat

Getranke

Bier **

Rotwein
WeilRwein

Coca Cola***
Fanta***
Sprit/Seven Up***
Mineralwasser***
Orangensaft
Apfelsaft

TSC Service Angebote

Bettwéasche

** = |st an Bord mit Zapfanlage vorhanden, daher kein eigenes Bier mitbringen. Preis pro Fass ca. € 90,-- Jedes angebrochene Fass wird komplett

berechnet.

** = Auf den Schiffen Regina Maris, Hendrika Bartelds und Oban ist ein Getrédnkeautomat vorhanden. Daher brauchen diese Getrénke nicht mitgebracht

werden.

Bitte beachten Sie: Getranke sind NICHT im pro Pers  onen Verpflegungspreis enthalten.
Bitte senden Sie uns den ausgefullten Speiseplan bi s spéatestens 4 Wochen vor Abfahrt an uns zurick.

Sollten Sie vegetarische Kost wiinschen, so teilen S ie uns dieses bitte rechtzeitig mit, damit wir Gele genheit haben, uns auf lhre
Winsche einzustellen.



Catering , MEDIUM SERVICE® im
niederlandischen Watten- und lJsselmeer

... fir Schulen, Jugendgruppen, Clubs/Vereine, Famili en/Freunde
3 % Ermaligung auf den Gesamtpreis

Hier bieten wir lhnen einen Nachlass in Hohe von 3% an - wenn das Schiff und die Verpflegung
zusammen gebucht werden. Oder haben Sie lhr Schiff s chon gebucht und hatten nun gern dieses

Programm inklusive der 3 % ErmaRigung? Dann kdnnen Si e auch dieses noch im Nachhinein
buchen.

SO FUNKTIONIERT DIESE3ZROGRAMM:

Aus unserem Katalog suchen Sie sich IHR Wunschschiff aus und wir sagen lhnen, ob dieses noch
verflgbar ist. Aus der unten stehenden Verpflegungsube rsicht suchen Sie sich nun IHREVerpflegung
heraus. Sie wahlen zwischen einer Halbpension (Friihs  tlick und Mittagslunch) bzw. einer Vollpension
(Fruhstick, Mittagslunch, Abendessen). Hierbei berechn en wir lhnen einen  Pro-Person-Preis.
Anhand des beigefligten Speiseplans/Bestellliste konn en Sie sich Ihre Verpflegung zusammenstellen.

Sie senden uns dann den beigefligten Speiseplan/Bestel lliste ausgefullt an uns zurlick. Wir besorgen
dann die Lebensmittel fur Sie, bringen Ihnen diese a n das Schiff und Sie erhalten einen
Zubereitungsplan an Bord. Winschen Sie einen Koch, der die Verpflegung zubereitet, so

organisieren wir dies auch gerne fur Sie.

Zeitraum Wochenende Kurzwoche Woche
Halbpension: €2900p.P.* 1 € 45,00 p. P. € 65,00 p. P.
Vollpension: €39,00p.P.*1 € 65,00 p. P. €89,00 p. P.

Kosten Koch
(falls gewiinscht)
Servicekraft * 2 auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage

*1 ab 16 Personen. Fur kleinere Gruppen: Preise auf A nfrage.
*2 ab 17 Personen bei Buchung eines Kochs obligatorisch

auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage

BERECHNUNGSBEISPIEL

Berechnungsbeispiel einer 5 Tage Schulfahrt fir das Sc  hiff ,Antonia’ in der Hochsaison. (Nebensaison
10% Nachlass auf den Schiffspreis):

Schiffsmiete (laut Preisliste ,Kurzwoche’ in den Niederlanden ) € 3.125,00
Vollpension € 65,00 x 24 Personen (angenommene Grupp engrofie) € 1.560,00

Gesamtpreis € 4.685,00
Nachlass 3 % auf den Gesamtpreis € 140,55
Sonderpreis € 4.455,45

Bei einer Gruppengréf3e von 24 Personen ergibt sich e in pro Personen Preis von: € 189,36

DIEVERPFLEGUNG BEGINNT.

Verpflegung / Zeitraum Wochenende Kurzwoche Woche
. . . ... mit Frihsttick, ... mit Mittagessen, ... mit Mittagessen,
Die Halbpension beginnt... Samstag Montag Mo. 0. Sa.
Die Volipension beginnt ... mit Abendessen, ... mit Mittagessen, ... mit Mittagessen,
P 9 Freitag Montag Mo. o. Sa.
Halb-/Vollpension bei o ... mit Frihsttick,
Vorubernachtung i - it Frihstiick, Montag Mo. o. Sa.

ZUSATZLICH BIETEN WIRNENbei einer Vorilbernachtung folgenden Service an: Fir einen p. P. Preis
von € 5,00 erhalten Sie am ersten Morgen ein Frihsti  ck.

Bitte beachten Sie : Die Getranke sind NICHTim pro Personen Verpflegungspreis enthalten.

Die Bestellliste finden Sie auf der folgenden Seite



Bestellliste fur Catering MEDIUM SERVICE
im niederlandischen Watten- und lJsselmeer

Reisenummer: Schiff:
Gebuchte Personen:
Die gebuchte Personenanzahl kénnen Sie bis 10 Tage vor Reisebeginn nach oben erganzen.

Frihstuck
Fleischgerichte
Kaffee
Schwarzer Tee Endivienbrei mit Speck und Wurst
Fruchtetee Kotelette mit Blumenkohlkartoffelteller
Pfefferminztee Hollandische Pita (Shoarmafleisch mit Pitabrétchen und Kohlsalat)
Milch Nasi-Goreng mit eingelegtem Gemuse
Kakaopulver Bratwurst mit Kartoffelbrei und Gemise
Cornflakes Bami-Goreng mit Hihnergeschnetzeltes und frischem Salat
Erdbeermarmelade Gulasch mit Kartoffeln und Apfelmus
Kirschmarmelade Penne mit Gehacktem und Tomatensauce
Aprikosenmarmelade Hamburger
Nutella Cheeseburger
Honig
Eier Desserts
Kase
Wourst Vanillepudding mit Streusel
Schokoladenpudding
Mittagessen Fruchtjoghurt
Obstquark
Erbsensuppe Kirschquark
Gemdisesuppe Apfelmus
Spargelsuppe
Gulaschsuppe Getranke
Tomatensuppe
Chili Con Carne Bier **
Bunter Kartoffelsalat mit Wirstchen Rotwein
Bunter Nudelsalat mit Broten WeilRwein
Salat Nicoise Coca Cola***
Lachssalat Fanta***
Strammer Max Sprit/Seven Up***
Bauernfrihstuck Mineralwasser*+*
Rihreier mit Speck auf Brot Orangensaft
Apfelsaft
Abendessen TSC Service Angebote
Nudelgerichte Bettwasche

Spaghetti Bolognese mit grinem Salat
Spaghetti Carbonara (Speck, Eier, Sahnesauce)
Tricolore Matricina (Speck, Tomaten, Zwiebeln)

Vegetarische Gerichte
Pasta mit Lachs, Sahne und Broccoli
Nacho Salat
Penne mit Tomaten-Paprikasauce
Ries mit Ratatouille
** = |st an Bord mit Zapfanlage vorhanden, daher kein eigenes Bier mitbringen. Preis pro Fass ca. € 85,-- Jedes angebrochene Fass wird komplett
berechnet.

** = Auf den Schiffen Regina Maris, Hendrika Bartelds und Oban ist ein Getrédnkeautomat vorhanden. Daher brauchen diese Getrénke nicht mitgebracht
werden.

Bitte beachten Sie: Getranke sind NICHT im pro Pers  onen Verpflegungspreis enthalten.
Bitte senden Sie uns den ausgefullten Speiseplan bi s spéatestens 4 Wochen vor Abfahrt an uns zurick.

Sollten Sie vegetarische Kost wiinschen, so teilen S ie uns dieses bitte rechtzeitig mit, damit wir Gele genheit haben, uns auf lhre
Winsche einzustellen.



Catering ,FULL SERVICE"an der deutschen Kiste

Bei unserem Catering ,FULL SERVICE" brauchen Sie sich um nichts kiummern. Sie wéhlen nur aus unseren unten
ten aus und unser Cateringteam bereitet die Speisen an Bord frisch zu.
Bitte beachten Sie, dass Sie bei der Kabinenbelegung das Cateringpersonal mit einplanen.

aufgefiihrten Angebo-

Anreisetag

Am Anreisetag bieten wir Thnen zur Einstimmung auf |
Die verschiedenen Platten werden am Anreisetag zwische

hren Segeltdérn nachfolgende Buffets/Platten.
n 20.00 Uhr und 21.30 Uhr serviert und verstehen si ch als vollstdndige Mahl-

zeit.
Nr. Bezeichnung Preis p. P.
BegriiBung an Bord €4,00
AT1 Bei Ankunft an Bord erhalten Sie zur BegriiRung einen  Genever oder ein Glas Sekt, verbunden mit
einer kleinen Kostlichkeit
Maritime Fischplatte € 19,50
AT2 bestehend aus Friesischen Spezialitaten (u. a. Matjeshe  ring, Raucherfisch, Muscheln und Lachs),
dazu reichlich Baguette und Schwarzbrot mit Krauterbutt er
Rustikales Buffet € 22,50
AT3 bestehend aus verschiedenen Fisch- und Fleischsorte n, Késeplatte und verschiedenen Salaten,

dazu reichlich Baguette mit Krauterbutter

Zzgl. Servicekosten Cateringpersonal bis 20 Personen € 65,00 // bis 36 Personen € 85,00

Folgetag/e

e eine Bestellliste, auf
Uck besteht bei

Fur Ihre folgenden Tage an Bord haben Sie die Auswahl z  wischen einer Halb- und Vollpension. Anbei finden Si
der Sie die gewinschten Verpflegungsvarianten und die entsprechenden Gerichte ankreuzen kénnen. Das Frihst
jeder Variante und braucht nicht extra eingetragen werde n.

Halbpension

Die Halbpension besteht aus einem reichhaltigen Frih stiick und einem starkenden Mittagsimbiss.

Frihstiick: verschiedene Brotsorten und Brotchen, verschiedene Musli, Milch,

Orangensaft, Kaffee / Tee.

Wurst- und Kéasesorten, Ei, versch. Marmeladensorten,

Der Mittagsimbiss kann bestehen aus: einem deftigen Er
laschsuppe u. v. m.
Alle Gerichte abgestimmt auf Allergiker, Vegetarier, V

bseneintopf, knackigem Salat mit Huhnerbrustfilet, kraf tige, ungarische Gu-

eganer & Diabetiker.
Preis € 15,00 p. P.

Vollpension

Die Vollpension besteht aus einem reichhaltigen
einem warmen Gericht am Abend.

Aus den folgenden Vorschlagen kénnen Sie

Fruhstuck (siehe Halbpension) , einem Mittagsimbiss (siehe Halbpension) und aus
pro Tag eine Variation wahlen .

Nr. Bezeichnung Preis p. P.
VP 01 Klipper-Menti € 39,50
Vorspeise Meeresfriichtesalat
Hauptgang Norddeutsche Fischspezialitaten
Nachtisch Vanillepudding nach Grol3mutters Art
VP 02 Schoner- Meni € 39,50
Vorspeise Tomate Morzarella
Hauptgang Rouladen ,Skipper Art‘, Gemise der Saison und Salzkar  toffeln
Nachtisch Kéaseplatte
VP 03 Brigantinen-Menu € 39,50
Vorspeise Bruschetta
Hauptgang FleischspieRe in einer pikanten Sauce, Reis und Salat
Nachtisch Obstsalat
VP 04 Rahsegler-Menu € 39,50
Vorspeise Suppe nach Art des Schiffes
Hauptgang Gefiillte Hahnchenbrust in Rahmsauce, Spatzle und Gemise der Saison
Nachtisch Schokoladenpudding mit Vanillesauce
VP 05 Buffet Fehmarn Internationale Késeauswabhl, Fischplatte mit Variationen ve rschiedener Rau- € 39,50

Alle Gerichte gern auch abgestimmt auf Allergiker, Veg

cherfische, ofenfrisches Baguette, Brotauswahl mit Kréau terbutter und / oder
Knoblauchbutter, gebratener Lachs mit Dill-Rahm-Sauce
Basmatireis, Geschnetzeltes , Zuricher Art*, Kartoffel-

Bunter Sommersalat mit Dressing, Dessert

Gratin, Kartoffelsalat,

etarier, Veganer u. Diabetiker

Zwischendurch Kaffee/Tee und Gebéack

Zuzuglich Servicekosten Catering

Die Servicekosten Catering fallen pro Tag an und be

bis 20 Personen € 145,00 // bis 36 Personen € 195,00

inhalten die Vorbereitung, Zubereitung und das Eind

ecken an Bord.



Catering , FULL SERVICE!
im niederlandischen Wattenmeer

Bei unserem Catering ,FULL SERVICE" brauchen Sie si ch um nichts kiimmern. Sie wahlen nur aus unseren un ten
aufgeflhrten Angeboten aus und unser Cateringteam b ereitet die Speisen an Bord frisch zu.
Bitte beachten Sie, dass Sie bei der Kabinenbelegun g das Cateringpersonal mit einplanen.

Anreisetag

Am Anreisetag bieten wir Ihnen zur Einstimmung auf Ihren Segeltérn nachfolgende Buffets/Platten.
Die verschiedenen Platten werden am Anreisetag zwis chen 20.00 Uhr und 21.30 Uhr serviert und verstehen  sich als
vollstandige Mahlzeit.

AT1 BegriiRung an Bord € 6,50 p. p.
Bei Ankunft an Bord erhalten Sie zur BegriBung eine  n Genever oder ein Glas Sekt, verbunden
mit einer kleinen Kostlichkeit
AT2 Tjerk Hiddes € 15,80 p. p.
Italienische Pastagerichte nach Auswahl (Fisch, Fle  isch oder Gemiise), Tiramisu zum Nachtisch
- Carbonara (durchwachsener Speck, Ei , Parmesan)
- Al Tonno (Thunfisch mit Sahne oder Tomatensauce)
- Al Funghi (Pilze und Sahne)
- Bolognese (Tomaten, Gehacktes usw.)
- Gorgonzola (Blauschimmelkase und Sahne)
- Putanesca (Tomaten, Anchovis, Oliven, Kapern)

AT 3 Michiel de Ruyter € 15,80 p. P.
Ungarisches Gulasch mit Reis und Salat.

AT4 Abel Tasman € 15,80 p. P.
Indonesisches Buffet

ATS5 Cornelis Tromp €15,80 p. P.
Deftige Minestronesuppe mit Ciabatta und ein gutes Glas Rotwein.

BU1 Maritime Fischplatte €31,50 p. P.
bestehend aus Friesischen Spezialititen (u. a. Mat  jeshering, Raucherfisch, Muscheln und Lachs), dazu
reichlich Baguette und Schwarzbrot mit Krauterbutte r

BU2 Rustikales Buffet € 38,00 p. P.

bestehend aus verschiedenen Fisch- und Fleischsor ten, Kaseplatte und verschiedenen Salaten, dazu
reichlich Baguette mit Krauterbutter

Zzgl. Servicekosten Cateringpersonal bis 20 Personen € 65,00
bis 36 Personen € 85,00

Folgetag/e

Fur Ihre folgenden Tage an Bord haben Sie die Auswa hl zwischen einer Halb- und Vollpension. Anbei find en Sie
eine Bestellliste, auf der Sie die gewiinschten Verp  flegungsvarianten und die entsprechenden Gerichte a nkreu-
zen konnen. Das Frihstick besteht bei jeder Variant e und braucht nicht extra eingetragen werden.

Halbpension

Die Halbpension besteht aus einem reichhaltigen Fri hstiick und einem starkenden Mittagsimbiss.

Frihstlick:

OoT1 Noorderhaven €10,30 p.p.
Verschiedene Brotsorten und Brotchen, verschiedene Waurst- und Kasesorten, versch. Marmeladensorten,
gekochtes Ei, Misli, Milch, Orangensaft, Kaffee / T  ee.

OT 2  Zuiderhaven € 14,50 p.p.

Verschiedene Luxus Brotchen, verschiedene Wurst- un  d Kasesorten, versch. Marmeladesorten, Bacon
and Eggs, Wiirstchen, Kaffee/Tee , Orangensatft.

Mittag Preis pro Person

LC1 Waddenzee € 13,00
Deftige Suppe, belegte Brotchen, Faffee/tee, Orange nsaft, milch und frisches Obst.

LC 2 Noorderpier ( Buffet) € 16,00
Deftige Suppe, Sandwiches, Thunfischsalat, Fleisch , Wirstchen, Kaffee/Tee,

LC3 Zuiderpier ( Buffet) € 22,00

Deftige Suppe, Thunfischsalat, Lachs, Tomaten mit M orzarella und Basilikum, Italienische Fleisch Sorte n,
Luxe Brétchen und friches Obst.

Suppen aus eigener Kiiche je € 5,00

SP1 Tomatensuppe mit Thymian ( Vegetarisch )

SP 2 Gemiisesuppe mit Hackballchen

SP 3 Franzdsische Zwiebelsuppe mit Crouton und Kéase

SP 4 Senfsuppe mit durchwachsener Speck und Porree

SP5 Deftiger Hihnersuppe

LC4 Abstimmung der Speisenfolge nach Allergiker, V egetarier, Veganer u. Diabetiker € 14,00



Zzgl. Servicekosten Catering bis 20 Personen € 145,00/ bis 36 Personen € 195,00

Vollpension
Die Vollpension besteht aus einem reichhaltigen Frihstick (siehe Halbpension) , einem Mittagsimbiss (siehe Halb-
pension) und aus einem warmen Gericht am Abend. Aus den folgenden Vorschlagen kénnen Sie pro Tag eine

Variation wahlen .

Vorspeise e € 9,50

VP 1 Griechischer Salat mit Fetakéase, Olliven und Tomat  en

VP 2 Carpaccio vom Rind mit Senfdressing und Parmesan

VP 3 Salat Nizza mit Thunfisch, Ei, grinen Bohnen, Oliv en, Anchovis und Tomaten
VP 4 Gebeizter Lachs mit Toast

VP 5 Parma Schinken mit Melone

Hauptgang je € 21,00

HG 1 Thai-Curry mit Fisch, Reis und Gemiise

HG 2  GrofRe Garnelen nach mediterraner Art

HG 3  Steak mit Salat, Bratkartoffeln und Gemuse der Sai  son

HG 4  Mergues Wurstchen (Arabische Lammwirstchen) mit Ko riander Yughurt, Ratatouille und Couscous

Nachtisch e € 5,50

NT 1 Tiramisu

NT2 Pannacotta (Italienischer Nachtisch mit Sahne und Vanille)
NT 3 Eiscreme mit Schokosalami

NT 4 Kaffee/Tee mit Likdr und einer leckeren Uberraschu ng

Alle Gerichte auch in Abstimmung nach Allergiker, V egetarier, Veganer u. Diabetiker
Zwischendurch Kaffee/Tee und Geback

Zuzuglich Servicekosten Catering bis 20 Personen € 145,00/ bis 36 Personen € 195,00

Die Servicekosten Catering fallen pro Tag an und be inhalten die Vorbereitung, Zubereitung und das Eind ecken an Bord.



Catering bei Tages-/Abendfahrten

an der deutschen Kiste

Auch fir Ihr leibliches Wohl soll bei einer Tages-
Hafengeburtstag®, ,Kieler Woche" und ,Hanse Sail* (
Vorschlage, die wir gern zusammen mit lhnen und uns
gestalten méchten.

CTAO1 Schlemmerplatte

oder Abendfahrten zu den drei alljahrlichen Segele
oder auch fur ,zwischendurch®) gesorgt sein. Nachfo
erem Cateringpartner ausbauen bzw. nach Ihren Wiinsc

vents ,Hamburger
Igend einige
hen

Platten mit Fingerfood bestehen aus

Tomate-Morzarella-Spiel3en

Pflaumen und Aprikosen im Speckmantel
Kleine Frikadellen

Késespiele

CTA 02 Piratenbuffet

Melonenkugeln mit Schinken
Chickenwings

Versch. belegten und ausdekorierten
Baguettescheiben mit Kése, Fisch, Kassler,
Schinken, Schweinefilet und
Feinschmeckersalaten

Kartoffelsuppe mit Brot

€ 28,50 p. P.

Preis

Aus dem Raucherofen: Raucherrollmops, Makrelenfilet
Echte Kieler Sprotten aus der klassischen Holzkiste ,
Tomaten geflllt mit Tiefseekrabben und einem Majo-K
Medaillions vom SteinbeiRer auf Lachsalat,
Matjesrolichen auf gediinsteten Apfelscheiben,
Probsteier Katenschinken auf Spinatsalat,
Puolardenbriistchen mit Ananas und Trauben,
Geraucherte Putenbrust mit Honigmelone

s mit Pfeffer, in Natur und mit Zwiebeln und Paprik  a,

nobi-Dip,

Warmer Schweinsriicken mit Backpflaumen gefiillt, bun ter marktfrischer Gemisesalat, hausgemachter Krauss  alat
slR-sauer
Holsteiner Rote Gritze mit Vanillesof3e, Holsteiner ~ Késeauswahl mit Traubendekoration, verschiedene Bro tsorten
und Butter
Preis € 25,90 p. P.
CTA 03 Buffet Langeland
Salatbuffet mit knackigem Sommersalat, herzhaftem K artoffelsalat, buntem Nudelsalat, Tomaten & Mozarel la mit

Basilikum

Frisch vom Grill: marinierte Lachsfilets, kleine ma
Wirstchen

verschiedene Saucen
ofenfrisches Baguette, Brotauswahl mit Krauterbutte
Dessert

CTA 04 Buffet Fehmarn

rinierte Thunfischfilets, herzhafte Nacken- und Rum

psteaks, kleine

r und / oder Knoblauchbutter

€42,50 p. P.

Preis

Internationale Kaseauswahl

Fischplatte mit Variationen verschiedener Raucherfi
ofenfrisches Baguette, Brotauswahl mit Krauterbutte
gebratener Lachs mit Dill-Rahm-Sauce

Basmatireis

Geschnetzeltes ,Ziricher Art"

Kartoffel-Gratin

Kartoffelsalat

Bunter Sommersalat mit Dressing

Dessert

Individuelle Wiinsche erstellen wir gern mit lhnen u

sche
r und / oder Knoblauchbutter

€ 29,50 p. P.

Preis

nd unserem Catering-Partner zusammen.



